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GUNLUK YAG TEMIZLIGI
EGITIM KARTI

Gunluk kullanimlarimizda yag i¢inde kalan tortu ve patates parcalari pismeye ve

yagin 6zelligini bozmasina neden olur. Bu sebep ile yag temizligini gun icerisinde
surekli yapmaliyiz.

Yag tzerinde kalan tortu ve pargalari tel stizgeg yardimi ile
temizleme yapilmaktadir. Bu islem glinde en az 3 kere
periyodik saat araliklari ile tekrar edilmelidir.

Aksam satis bitiminde fritéz kapali konuma getirilir ve yag
sogumaya birakilr. Tahliye vanasinin altina temiz ve kuru
kuvet konulur ve tel suzgec ile yag suzme iglemi baglatilir.
(Yag stuzme islemi baglatiimadan énce kesinlikle fritdz
kapali konuma getirilmelidir.)

Siuzme islemi bittikten sonra tahliye vanasi kapatilip fritdz
icindeki tortu ve kalintilar bez ile temizlenir. Temizlenmis yag
fritdz icine tekrar bosaltilir.
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